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KONTAKT ZA REZERVACIJE / PRENOTAZIONI T: + 386 5 692 7000 • E:  restaurant.portoroz@kempinski.com

Vse cene navedene v evrih (EUR) ter vključujejo DDV. Cena ne vključuje 10 % postrežnine, sprejemamo izključno plačila s 
kartico. / Tutti i prezzi sono in EUR e includono l'IVA. Il prezzo non include il 10% di costo di servizio. Desideriamo informarvi 

che accettiamo solo pagamenti con carta di credito.

70 € 70 €

Medot Brut 48

Taittinger Brut Réserve

FOKAČA Z ROŽMARINOM IN OLIVAMI
Teletina s tuno in mikrozelenjem

Taittinger Brut Prestige Rosé

MOUSSE IZ LEŠNIKOV
S kostanjevim biskvitom, kavnim drobljencem 

in sorbetom iz zelenega jabolka

NA ŽARU PEČENA HOBOTNICA
Zelenjavni pire, hrustljava polenta,  
korenčkov konfit, citrusov kompot

Slovensko

Medot Brut 48

Taittinger Brut Réserve

FOCACCIA CON OLIVE E ROSMARINO
Vitello tonnato e crescioni

Taittinger Brut Prestige Rosé

MOUSSE ALLA NOCCIOLA
Con pan di spagna alle castagne, crumble al 

caffè e sorbetto alla mela verde

POLPO AI FERRI
Purè di verdure, polenta croccante, 
carote confit,  composta di agrumi

Italiano



M

ESE DEGLI SPUMANTI • 
SP

AR
K

LI
N

G
 W

IN
E 

M

ONTH  2024

KONTAKT FÜR RESERVIERUNGEN / RESERVATIONS T: + 386 5 692 7000 • E:  restaurant.portoroz@kempinski.com

Alle Preise sind in EUR angegeben und enthalten die Mehrwertsteuer. Die Preise unterliegen einer Servicegebühr von 10 
%. Bitte beachten Sie, dass wir ausschließlich Kartenzahlungen akzeptieren. / All prices are quoted in EUR and include 

VAT. Prices are a subject to 10% service charge. Please note we only accept payment by card. 

70 € 70 €

Medot Brut 48

Taittinger Brut Réserve

FOCACCIA MIT ROSMARIN UND OLIVEN
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Microgreens

Taittinger Brut Prestige Rosé

HASSELNUSS-MOUSSE
Mit Kastanienbiskuit, Kaffeedrops und 

grünem Apfelsorbet

GEGRILLTER OCHTOPUS
Gemüsepüree, knusprige Polenta, 

Karotten-Confit, Zitruskompott

Deutsch

Medot Brut 48

Taittinger Brut Réserve

OLIVE AND ROSEMARY FOCACCIA
Vitello tonnato and micro-herbs

Taittinger Brut Prestige Rosé

HAZELNUT MOUSSE
With chestnuts sponge, coffee crumble and 

green apple sorbet

GRILLED OCTOPUS
Vegetable purée, rounded and crispy 

polenta, confit carrot hearts, citrus compote

English


