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Carpaccio iz hobotnice z masleno bučo, variacijo 
citrusnega gela in bučnim čipsom.

Carpaccio di polpo con purea di zucca, varianti di gel agli 
agrumi, chips di zucca.

Octopus carpaccio with butternut squash pure, citrus gel 
variations, pumpkin chips.

Carpaccio von Oktopus mit Butternusskürbis, einer 
Variation von Zitrusgelen und Kürbischips.

Risotto allo zafferano con scampi, spuma di pomodoro, 
nido di zucca e olio al prezzemolo.

Saffron risotto with scampi, tomato espuma, pumpkin nest, 
parsley oil.

Safranrisotto mit Garnelen, Tomatenschaum, Kürbisnest 
und Petersilienöl.

Žafronova rižota s škampi, paradižnikovo peno, bučnim 
gnezdom in peteršiljevim oljem.

Spigola alla griglia con purea di cavolfiore romanesco, ravanello e cavolfiore 
sottaceto, beuerre blanc al mandarino.

Grilled seabass wit romanesco cauliflower puree, pickled radish and 
cauliflower, mandarine beuerre blanc.

Gegrillter Wolfsbarsch mit Romanesco-Blumenkohlpüree, eingelegtem 
Rettich und Blumenkohl, Mandarinen-Beurre-Blanc.

Brancin na žaru s pirejem cvetače vrste romanesco, vloženo redkvijo in 
cvetačo, mandarinin beurre blanc.

Semifreddo al cioccolato al latte con caramello salato, 
granita di pompelmo, gel alla rosa.

Milk chocolate semifreddo with salted caramel, grapefruit 
granita, rose gel.

Milchschokoladen-Semifreddo mit gesalzener 
Karamellsoße, Grapefruit-Granita und Rosengel.

Semifredo iz mlečne čokolade s slano karamelo, grenivkino 
granito in gelom iz vrtnice.
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